
OMAKASSE  EXECUTIVO
Um tartare de salmão, doze sushis variados,

um rolinho primavera recheado com 
salmão picante e sobremesa (fruta do dia)

 EXECUTIVO  ESPECIAL
                    Sugestão do chef: cinco pequenos pratos, arroz,

missoshiru e uma fruta de sobremesa

SASHIMI  EXECUTIVO 
Vinte fatias de sashimi misto, acompanhado por arroz e missoshiru

 
SUSHI  EXECUTIVO

                               Nove sushis de salmão, atum, um peixe branco, 
quatro uramakis de salmão e três tekamakis

TEISHOKU  EXECUTIVO
Nove fatias de sashimi, posta de anchova grelhada, 

sunomono, arroz e missoshiru

SUSHI/SASHIMI
Nove fatias de sashimis, atum, salmão, um peixe branco, 
e seis sushis, quatro uramakis de salmão e três tekamakis

TEPPAN-YAKI FRANGO
Filé de frango grelhado acompanhado de legumes, arroz e missoshiru

TEPPAN-YAKI FILÉ MIGNON
Filé mignon grelhado acompanhado de legumes, arroz e missoshiru

TEPPAN-YAKI DE SALMÃO
Filé de salmão grelhado acompanhado de legumes, arroz e mishoshiru

TEPPAN-YAKKI DE ANCHOVA 
Filé de anchova grelhado acompanhado de legumes, arroz e missoshiru

CHICKEN KATSU  
Filé de frango à milanesa acompanhado de salada, arroz e missoshiru

MINI SUKIYAKI  
Contra filé, legumes e cogumelos refogados ao molho levemente 

adocicado, acompanha arroz e missoshiru

PRATOS QUENTES

AYA LUNCH

ALMOÇO EXECUTIVO


